
BARBERA D’ASTI Vallìa

Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Nel vigneto della regione Vallìa in Cocconato d’Asti, dal 
quale deriva il nome di questa Barbera, a coltivazione 
biologica certificata ICEA vengono coltivate le uve con 
cui si produce questo vino.

La produzione massima di vino per ettaro è di 60 ettoli-
tri. Dopo una selettiva vendemmia manuale, con cerni-
ta delle uve perfettamente mature, segue la vinificazio-
ne tradizionale delle uve Barbera in purezza con mace-
razione di 8/10 gg.
La fermentazione alcolica naturale e spontanea viene 
controllata attentamente e si conclude con l’innesto 
della malolattica, poi, la sosta per alcuni mesi in acciaio.

Colore rosso rubino profondo, profumo vinoso, pieno, 
con sentori di frutta rossa appena matura con delicata 
scia erbacea, tutti estremamente bilanciati. Ne nobilita 
l’olfatto una sfumatura minerale molto piacevole.
 
In bocca è elegante e fresca, equilibrata con persisten-
za sapida. 
È un vino di notevole struttura che si presta all’abbina-
mento con antipasti Piemontesi e piatti succulenti. 

COCCONATO d’ASTI

Cocconato d’Asti – Piemonte – Italia
www.poggioridente.it

Piemonte DOC ALBAROSSA Del Marusè

Denominazione di Origine Controllata

Nel vigneto di Cocconato, detto Del Marusè (sign. 
mediatore) per l’abilità del precedente proprietario di 
combinare matrimoni, a coltivazione biologica certifi-
cata ICEA vengono coltivate le uve da vitigno ALBAROS-
SA  da cui si produce questo vino.

Si tratta di un vitigno sviluppato dal prof. Franco 
Dalmasso nel lontano 1931 ottenuto dall’impollinazi-
one di Barbera con Nebbiolo di montagna.

Dopo una selettiva vendemmia manuale, con cernita 
delle uve perfettamente mature, segue la vinificazione 
tradizionale delle uve in purezza con macerazione di 
10/15 gg. Alla fermentazione controllata attentamente 
sino al alla malolattica seguono 12 mesi di affinamento 
in barrique di 2°/3° passaggio.   

Dotato di colore rosso rubino intenso e notevole stut-
tura. Il profumo è vinoso, con sentori di frutta rossa, 
bacche di bosco e con un delicato tono speziato. 
Morbido in bocca, con struttura ampia e ricco. Si presta 
bene a essere abbinato a primi con sughi di carne e 
funghi e a secondi di carne oltre che a formaggi e 
salumi. Servire a 17- 20 °C.
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Piemonte DOC ALBAROSSA Del Marusè

Denominazione di Origine Controllata

Nel vigneto di Cocconato, detto Del Marusè (sign. 
mediatore) per l’abilità del precedente proprietario di 
combinare matrimoni, a coltivazione biologica certifi-
cata ICEA vengono coltivate le uve da vitigno ALBAROS-
SA  da cui si produce questo vino.

Si tratta di un vitigno sviluppato dal prof. Franco 
Dalmasso nel lontano 1931 ottenuto dall’impollinazi-
one di Barbera con Nebbiolo di montagna.

Dopo una selettiva vendemmia manuale, con cernita 
delle uve perfettamente mature, segue la vinificazione 
tradizionale delle uve in purezza con macerazione di 
10/15 gg. Alla fermentazione controllata attentamente 
sino al alla malolattica seguono 12 mesi di affinamento 
in barrique di 2°/3° passaggio.   

Dotato di colore rosso rubino intenso e notevole stut-
tura. Il profumo è vinoso, con sentori di frutta rossa, 
bacche di bosco e con un delicato tono speziato. 
Morbido in bocca, con struttura ampia e ricco. Si presta 
bene a essere abbinato a primi con sughi di carne e 
funghi e a secondi di carne oltre che a formaggi e 
salumi. Servire a 17- 20 °C.
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San Marziano
RUCHÉ DI CASTAGNOLE D’ASTI  D.O.C.G.

Nel  vigneto di Viarigi d’Asti, che contorna la piccola chieset-
ta romanica di San Marziano, vengono coltivate le uve Ruchè, 
biologiche. Si tratta di un’antico vitigno Piemontese ma dall’o-
rigine ancora incerta, “magico e misterioso ma indimenticabile” 
ndr Enza Cavallero,” e ancora “stupefacente…con la sua aggressi-
vità dolce” ndr  Rolf Kaufmann. Varietà semi – aromatica,  la cui 
coltivazione e denominazione   sono limitate  all’area collinare  di 
Castagnole Monferrato,  dal quale ne deriva il  nome. Colore ros-
so rubino vivo, con unghia violacea; accattivante per aroma-
ticità tutta giocata sulle note floreali e fruttate di lampone, rosa 
e fragolina di bosco. in bocca il sapore è appagante, gradevole 
con finale asciutto. Vino estremamente versatile e moderno si 
presta bene ad essere abbinato a piatti saporiti, anche etnici e, se 
servito fresco, a  preparazioni ittiche. 

È stupefacente abbinato alla tipica torta di nocciole di Castagno-
le come vuole l’antica tradizione. Servire a 15°-17° C  

In the Viarigi d’Asti vineyards, which surrounds the little Roman-
esque San Marziano Church, Ruchè grapes are cultivated biolog-
ically. It is an ancient vine from Piedmont but it has an uncertain 
origin “magical and mysterious, but unforgettable”, as Enza Caval-
lero said, and also “amazing…with its sweet aggressiveness”, as 
Rolf Kaufmann described this wine. Semi-aromatic variety with 
a checked cultivation and denomination which are limited in the 
area of Castagnole Monferrato hills, that give the name to the wine. 
Ruby lively colour, with a violet nail; exciting for its aromaticity 
based on its floral and raspberries, rose and wild strawberries notes. 
Pleasant, fulfilling with dry final. It is a modern and versatile wine 
that matches well with tasty food as well as the ethnic ones and it’s 
suitable with seafood if served fresh.

Amazing with the typical Castagnole hazelnut cake as the ancient 
tradition wants. Serve at 15°- 17° C


